


oorgerechte

voorgerechtjes

menu van de chef




Gebakken kipfilet met seizoensslaatje en saus naar keuze 145€

Vol au vent van kip, gehakt en champignons 145€
Vers stoofvlees (belgisch wit blauw) 15 €
Varkensfilet met spekjes, uitjes en champignons 19,5 €

Tournedos (belgisch wit blauw) met seizoensslaatje en saus naar keuze (300 gr) 21 €

Entre-cote (belgisch wit blauw) gegrild of gebakken en saus naar keuze (300 gr) 23 €

Vis van de dag met tomatencoulis en brocolli 15 €
Stoofpotje van botervisfilet met madrascurry en fijne groentjes 18 €
Scampi’s met lookboter, bieslook en sjalot 19,5€
Scampi’s met curryroom, julienne van wortel, ananas en champignons 19,5 €
Gegrilde gamba’s met olijfolie en provencaalse kruiden 21,5€

incl aardappelgerecht: frieten, kroketten, aardappel in de schil, sausen: béarnaise, peperroom,
champignonroom, kruidenboter, natuursaus

supplement aardappelgerechten, tomatensla, witloofsla 2,5 €
(maximum 4 verschillende voorgerechten en hoofdschotels per tafel)

Kreeft en zeetong op bestelling



oofdgerechte

wokgerechten

pasta’s

slaatjes

kindergerechtjes




Desserts

lekker vers

Speciale koffie’s




Dranken

bieren van ‘t vat
op fles

aperitieven




Dranken

frisdranken

warme dranken




Lunch Dinnher
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